Uvaggio -

GRAPE
VARIETY:

Pinot
Grigio

PINOT GRIGI0
DELLE VENEZIE

DI ORIGINE
CONTROLLATA

PRODOTTO N |TALIA

Pinot Grigio
delle Venezie
D.O.C.

=

@ Affinamento -

VINIFICATION AND MATURATION:
Fermentazione a temperatura controllata e
affinamento in acciaio

lemperature-controlled fermentation and
ageing in stainless steel tanks

% Note degustative -
TASTING NOTES:

@ Colore - LOOK:

Giallo paglierino con riflessi verdolini,
limpido e brillante

Straw yellow with greenish reflections, clear
and bright

Olfatto - NOSE:

Profumo fine e delicato con note di

fiori bianchi, mela, pera e agrumi,
accompagnate da leggere sfumature
balsamiche e di salvia

Fine and elegant bouquet with notes of

white flowers, apple, pear and citrus fruits,
accompanied by light balsamic hints and sage

<> Aroma - PALATE:

Secco, fresco e morbido al palato,

con piacevole acidita e finale sapido e
persistente. Di medio corpo, equilibrato

e versatile, ideale come aperitivo o in
abbinamento ad antipasti leggeri, zuppe di
pesce, formaggi freschi e cami bianche
Dry, fresh and smooth on the palate, with
pleasant acidity and a savoury persistent
finish. Medium-bodied, balanced and versatile,
ideal as an aperitif or paired with light starters,
fish soups, fresh cheeses and white meats



