
Pinot Grigio
delle Venezie

Uvaggio ·
REBSORTEN:

Fermentazione a temperatura controllata e 
affinamento in acciaio
Temperaturkontrollierte Gärung und Reifung 
im Edelstahltank

Note degustative ·
GESCHMACKSNOTEN:

Colore · FARBE:
Giallo paglierino con riflessi verdolini, 
limpido e brillante
Strohgelb mit grünlichen Reflexen, klar und 
lebendig

Olfatto · GERUCH:
Profumo fine e delicato con note di 
fiori bianchi, mela, pera e agrumi, 
accompagnate da leggere sfumature 
balsamiche e di salvia
Feines und elegantes Bouquet mit Noten von 
weißen Blüten, Apfel, Birne und Zitrusfrüchten, 
begleitet von leichten balsamischen Nuancen 
und Salbei 
Aroma · AROMA:
Secco, fresco e morbido al palato, 
con piacevole acidità e finale sapido e 
persistente. Di medio corpo, equilibrato 
e versatile, ideale come aperitivo o in 
abbinamento ad antipasti leggeri, zuppe di 
pesce, formaggi freschi e carni bianche
Trocken, frisch und weich am Gaumen, 
mit angenehmer Säure und würzigem, 
anhaltendem Finale. Mittlerer Körper, 
ausgewogen und vielseitig, ideal als Aperitif 
oder zu leichten Vorspeisen, Fischsuppen, 
milden jungen Käsesorten und weißem Fleisch
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Affinamento · VEREDELUNG:


